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Bayburt Siit Fabrikasi
Bayburt Dairy Plant
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Trabzon Siit Fabrikasi

Trabzon Dairy Plant
&40 cula gl

Ssonloh cula dilac

Trabzon Inek Ciftligi
Trabzon’Coyv }Farm
sk Jnde)ia

Karadeniz Boélgesi'nden bir diinya markasi ¢ikarmak hedefi ile 2000 yilinda Trabzon'da kurulan
Kahvalti Diinyasi hedefleri dogrultusunda ilerlemektedir. 2014 yilinda Bayburt'ta kurulan siit isleme

tesisi ile birlikte ihracat kapilar agilmistir. 2021 yilinda ortalama 5000 ton siit Uiriinii lireterek, 250
tona yakin siit iiriinii ihrac etmistir.

2016 yilinda, bolgede unutulmakta olan hayvanciligin tekrar gelismesi icin, cok ortakl bir yapi ile
hayvancilikta yeni bir sisteme gecerek kurdugu ari isletme biiyiikbas hayvan ciftligi ile
bolge halkinin hayvanciliga deger vermesinde 6ncii olmustur.
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@ Vakumlu Geleneksel Tereyag:

Traditional Vacuum Butter

doalal) aandl

Karadeniz'in essiz dogasinda yetisen ineklerin dogal ortamlarda
beslenmesinden sonra elde edilen siitiin, tereyagimiza katmis oldugu

farkli lezzet diriinlerimizi rakipsiz kilmaktadir.
Tuzlu ve tuzsuz cesitleri iretilmektedir.

Sofranizdan tereyadini eksik etmeyin.

Ninelerimizin, dedelerimizin uzun yasamalarinin en 6nem/i
nedenlerinden biri, katkisiz ve dogal besin maddeleriyle besleniyor
olmalari idi... Tereyadi da katkisiz ve dogal bir yag cesidi oldugu icin,
sofralardan eksik edilmemesi gereken bir besin maddesidir.
Tereyadi yemek, yiyeceklerdeki diger besin 6gelerinin emilimini artirir.

Kod No: 10 020

Siirmene tereyaginin Anadolu’nun en eski ve meshur

tereyagi oldugunu biliyor musunuz?
Osmanh zamaninda basta Trabzon ve Istanbul olmak iizere,
yurdun dort bir yanina gonderiliyordu.

Kaynak: Osmanli Salnameleri. Salname-i Trabzon syf.57
Ceviri: Abdurrahman Siler

Geleneksel Tereyast




*Uriinlerimizde tereyagina koku ve tat
veren kimyasal iriinler
kesinlikle kullaniimamaktadir.

Geleneksel Tereyagt

(? Cekme Tereyag

Traditional Trabzon Butter
ba3sh 833
KAHVALTI DUNYASI tereyaglari ve
yoresel dogal iiriinleri genel toplamda
KARADENIZ'in en cok tercih edilen ve

miisteri memnuniyeti en yiiksek olan
lrtinlerdir.
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Tuzlu -
Tereyagi
i

(?/ Tuzlu - Tuzsuz Kova Tereyag:

. Salted - Unsalted Pail Butter
(; Varil Tereyag: Al e s dallall datlall )
. Yemekhane, lokanta gibi tiiketimi cok olan

V'”age Type Butter seckin ve kaliteye dnem veren isletmeler icin

A )gj\ 3 ) & $ kova tereyagi.

Findik agacindan yapiimis varillerin icinde sunulan
tereyagimiz, KAHVALTI DUNYASI’'na 6zel bir iiretim
teknigi ile iiretilmektedir. Tuzlu olarak iiretilen
(iriiniimiiz yemeklerinizde yayla tereyaginin

tadini birakir.

Tereyaginin Faydalan

Tereyadi iyi bir A vitamini kaynagidir.

Yiiksek oranda antioksidan (A vitamini, E vitamini, selenyum) icerir.
lyi bir iyot kaynadgidir. Konjuge linolenik asit bakimindan (CLA) zengin
oldugu icin, antienflamatuvar, antiallerjik ve antikansorejenik etkileri
vardir. Dis cliriikleri ve osteoporoz riskini azaltir. Yiiksek kolesterolii
azaltir. Bellek ve 6grenme kapasitesini artirir. Cinko icerigi yiiksektir.
Magnezyum icerigi yiiksektir. Zengin bir Omega-3 kaynagidir. A, D,

K vitaminleri, demir, riboflavin ve niasin yéniinden zengindir.

Geleneksel Tereyast




C% Kruvasan Tereyag:

Butter for Croissant

Oyl 338 B

Ustii kitir, ici kat kat ve gézenekli,
yumusak ama dagilip parcalanmayan iyi
bir kruvasan liretmek istiyorsaniz

Kahvalti Diinyasi tereyagini mutlaka
denemelisiniz.

Endiistriyel Uriinler

C>/ Kebaplik Tereyag:
Butter for Kebab
LSl 320

Bursa Kebabi'ni meshur yapan, etin kivami
ve tereyaginin katmis oldugu lezzettir.

Ozel bir sistemle iiretilen Kebap tereyagimiz,
képiirme orani, tortu orani ve lezzeti ile
sektériinde lider olma yolunda
ilerlemektedir.
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@ Inek Sadeyag

Pure Butter Ghee (Cow Milk Fat)

(;} Koyun Sadeyag

Pure Butter Ghee (Sheep Milk Fat)
5 A 83
Karadeniz Bélgesinin 6zel siitlerinden

Baklavalik koyun sadeyagimiz Trakya ve
liretilen tereyaglari eritilerek kazeini
alinir. Bélgeye has kokusu ile

Kuzey Ege bélgelerinin koyun irkinin
lezzetini vermektedir.
iriinlerinize deger katabilirsiniz.

Endiistriyel Uriinler




07

it N OM\NN | MMMN h ﬂ {('M)M\\\NN | MM/ /\\\/

BUTTER
BLEND

*%75 yagl %16 siit yagl *%75 yagl %34 siit yagl
(7 Yemeklik Mutfak Yags
Butter Blends
gkl &4

Tiiketimi hizli ve cok olan, yemeklik yag
maliyetlerini diisiirmek isteyen hotel,
restoran, cafe gibi isletmeler icin tereyadini
ve bitkisel yagi bir araya getirdik.

Endiistriyel Uriinler
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(?/ Tam Yagh Kasar Peyniri
Fatty Kashkaval Cheese

Aol JalKES dua

Eski yiilardaki gibi sulu haslama teknigi ile

yagi alinmadan (iretilen gercek bir kasar peyniridir.

Tam yagli olmasi sebebi ile besin degerleri cok
yliksek ve saghk icin oldukca faydalidir.

(}% Kolot Peyniri
Kolot Cheese
SIPAPENREIEN

Genellikle misir ve bugday unundan hazirlanan
yemek, corba ve makarna cesitlerine katiimakta;
erime orani ¢cok iyi olmas sebebi ile peynirli pide ve
tost, ayrica yéresel yemeklerden "mihlama" ve
"kuymak" yapiminda kullaniimakta ve kahvaltilik
peynir olarak da tiiketilmektedir.

KAHVALTI DUNYAS! " GOLOT PEYNIRI" konusunda
son derece uzman ve yérenin lider firmasidir.

JYoresel Peynirler




(7 Aho Peyniri

Aho Cheese

Trabzon'un Arakli basta olmak lizere Siirmene ilgesiyle,
Giimiishane ve Bayburt'un yiiksek daglarinda yapiiir.
Tadinin cok tuziu olmasi sebebi ile aci peynir olarak da
adlandirihir. Taze golot peyniri ve siit minzisi karistiriip
tuzlandiktan sonra 2-3 giin olgunlasma siirecine girer.
Daha sonra ¢uvallara konularak Zigana yaylalarinda 2-3
ay kadar bekletilir. Yayla havasi ve nemini alan peynir
benzersiz bir tada ulasir. Ozgiin bir kokusu ve aciligr vardir.
Bir yildan daha uzun siire dayanabilme 6zelligine sahiptir.
5 kg - 25 kg

JYoresel Peynirler

(7 Gegilli Cokelek Peyniri

Cecil Cottage Cheese

Erzurum-Kars ydresinden topladigimiz siitlerden elde
ettigimiz cecil peynirini salamura suyun icerisinde

olguniasmast icin 3-4 ay bekletiyoruz. Daha sonra yGremize

0zgqii lor peyniri ile karistirip kahvaltilar igin
enfes bir tat sunuyoruz...
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C% Kurut Peyniri

% °
Anlami “kurutmak” kelimesinden
gelen ayran kesmesi veya
stizme yogurt ile tuzun karisimidir.

Gecmisi yiizyillar 6ncesine dayanan
ozel bir peynirdir.

JAMEED

* Bayburt fabrikamizda Uretilmektedir.

JYoresel Peynirler



”Tereyagh"

Tullumi

) - . 7 -s - -
7 Tullumi: Tereyagh Siirmene Peyniri
Tullumi Cheese With Butter

B3N al g8 AT

Bu iiriin Karadeniz bélgesine 6zel mevsimine gére 4 veya 5 farkli peynir ve peynir hammaddesi ile
SURMENE TEREYAG!'nin ézel bir teknik ile harmanlanmasi sonucu elde edilmektedir. Iceriginde
koruyucu ozellikli tuz ve kimyasal hicbir katki maddesi kullaniimadigr icin agildiktan sonra, hava
almayan kaplarda muhafaza edilmesi tavsiye edilir. Acik birakilan iriinler ilk giinki tazelegini

koruyamayacadi ve yiiksek tereyadi iceriginden dolayr yapisinda ve tadinda erken degisiklik olabilir.
Bu durumda bu essiz lezzetteki peyniri tavada eritip yediginizde cok farklr bir lezzete ulasirsiniz.

TUullumi,

® Siirmene Tulum Peyniri

JYoresel Peynirler
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7 Piderella Pide Peyniri

Surmene Pitta Cheese

Akcaabat, Besikdiizii ve Siirmene yéresinin,
pazarlarindan toplanan, ézel bir kby peyniri ile golot
peynirinin karisimidan elde edilir. Bu kGylerin rakimi
yliksek olmasi sebebi ile burada top/anan siitiin tadr ve
kalitesi benzersizdir. Bicagr ve pidesi ile iinlii olan
Siirmene’nin pidesini farkli kilan da bu peynirler ve
Siirmene tereyadidir. Fakat unutmayin Siirmene bicagi
yalniz Siirmene Pidesini kesmez. Pide elle yenir.
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'/ o Mmuhiamoada
f v.en iyl uzayan

peynir
A

G% Misir Unu

Corn Flour
? ).ﬂ\ :\.@5.1
%100 dodgal yerli misirdan dretilmistir.

Katki maddesi kullaniimamistir.
900 gr - 25 kg

Telli Peynir
String Cheese

Uretim teknigi olarak kolota benzeyen iriin son
asamada tellenir. Uzama performansi ve lezzeti ile
muhlama servislerinize deger katacaktir.

250 gr - 2000 gr




Kahvalti Diinyasi Amb. Hayvancilik ve Gida San. Tic. Ltd. Sti.

bilgi@kahvaltidunyasi.com
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