URUN KATALOGU

KARADENIZ BOLGESI'NDEN SUT URUNLERI
DAIRY PRODUCTS FROM BLACK SEA REGION
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HAKKIMIZDA

Kahvalti Dunyasi, 2000 yilinda Universiteden mezun olan dort girisimci gen¢ tarafindan kurulmustur. Kurulus amacimiz, oncelikli olarak yerel
kalkinmaya destek olmak ve gergcek anlamda katki saglamaktir. Karadeniz yoresinin koklu peynir ve sit drtnleri kiltirinin yok olma tehlikesiyle
karsi karsiya olmasi ve yeni neslin dogal Grinlerin tadini unutmaya baslamasi, bu sektore adim atmamizin temel motivasyonu olmustur.

Kahvalti sofralarinda bulunmasi gereken tiim dogal Grlnleri Gretme vizyonuyla, 2007 yilinda markamizi “Kahvalti Diinyasi” olarak belirledik. Bolgede
hayvanciligin azalmasiyla sit temininde yasanan zorluklar ve daha fazla kar elde etme hirsi, Uretici firmalari farkli arayislara yoneltti. Bunun
sonucunda Trabzon tereyaginin ve st trtnlerinin tadi, kalitesi ve dogalligi degismeye basladi. Bizim sektore girisimizle birlikte, Trabzon tereyaginin
markalasma sirecine katkida bulunduk ve kalitemizi tim Karadeniz bolgesine kanitladik. Dogal urtnler dretmek ve insanlari saglikli besinlerle
bulusturmak bizim vizyonumuzdur. Bu isi bir “sosyal sorumluluk projesi” olarak gormekteyiz.

Kahvalti Dinyasi was founded in 2000 by four young entrepreneurs who had just graduated from university. Our main goal is to support local
development and make a genuine contribution to our community. The threat of extinction facing the traditional cheese and dairy culture of the Black
Sea region, and the fact that the new generation has begun to forget the authentic taste of natural products, became our primary motivation to enter
this sector.

With the vision of producing all the natural products that should be present on breakfast tables, we established our brand “Kahvalti Dinyasi” in 2007.
As livestock farming in the region declined, difficulties in milk supply and the desire for higher profit led producers to seek alternatives. As a result,
the taste, quality, and natural purity of Trabzon butter and dairy products began to change.

With our entry into the sector, we contributed to the branding process of Trabzon butter and proved our quality throughout the Black Sea region. Our
vision is to produce natural products and bring people together with healthy foods. We see this work as a “social responsibility project.”

Olowond gldp 10| b1 gle 2000 £ds ¢ Thogd Golo e sl Wigeld Lgs Ogozop po Iglpgd. 03801 IUssuns 09 dgp IJO0psS 1apdst sldpuplopd IJpdedesd B IprSeg. 10 by 10081 G3IBS IUizolo
3000 WTILIO IJOEJE68 B pobds Idogs ITumgse 903s g IUgass B Gunsla bep IJpoog!S I0bose 8 1Wiesdse dIo 10sldg 1Tpiluns Jogsdol 031 1@ blg.

g)§t§5 lucﬂt zese Ufu@tlu Ubu@&@o Uu@ Sz ‘lu [WGCPR) &Jt_; <=3|f5\> Ul\_ébb< TJQJ@QI &dleuul UC)&I)@& "&U@ Ul&.éb])" &l(: 2007. 9L lutd'u" C))g:)t;;B |J<=3|U‘Z§ \_9§ U(’ubéo« oy uo&gkz)lk‘.") dgs ojk.ég:;)
Ipdgoe dal 38O 15k 08 B Orded hole 1905 L a0z 106 o g0 wolisd. s006gs JSJY Lol bee 57938 508l 3008 b)lwiso sp00glS INTJOI OIUGES). po gdId 3¢90l 1 031 13 blg.
oslopdl B gedisd Lols 1UgJlpd IO EI88 3o biluisd sl z930ol B gpse Togl pobas IJogs 1iuss. 15600l 08 100z oozl busesd szeg 1Jolus pg 1Tbeed Iduopss. 0po 0p &w 03l 1dged

"euiaog] 31 puedsUish Iz Ssple gB."



GELENEKTENGUCALIR
TEKNOLOJiYi YUKSELTIR

TRABZON FABRIKA BAYBURT FABRIKA

* Dinyanin 8 cesit tereyagi Ureten tek st isletmesi. e Bayburt'un en fazla kadin istihdami olan isletmesi.
e Tirkiye'nin tereyagi konusunda en iyi AR-GE merkezi. e Bayburt'un peynir ihracati yapan tek sut fabrikasi.
e Dogu Karadeniz'in hayvanciliga yatirim yapan tek st isletmesi. e 1800 ton/yil peynir tretim kapasitesi.




VAKUMLU GELENEKSEL TEREYAGI
TRADITIONAL VACUUM BUTTER
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Siirmene tereyaginin Anadolu’nun en eski ve meshur
tereyagi oldugunu biliyor musunuz?

Osmanli zamaninda, basta Trabzon ve istanbul olmak tizere,
yurdun dort bir yanina gonderiliyordu.

Kaynak : Osmanli Salnameleri, Salname-i Trabzon, s. 57
Ceviri - Abdurrahman Siler

Karadeniz'in essiz dogasinda yetisen ineklerin
dogal ortamlarda beslenmesinden sonra elde
edilen sutun, tereyagimiza katmis oldugu

farkli lezzet, Urdnlerimizi rakipsiz kilmaktadir.

TUZLU VE TUZSUZ CESITLERI URETILMEKTEDIR.



KAHVALTI DUNYASI TEREYAGI




ORTAHISAR TEREYAG!
ORTAHISAR BUTTER
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Trabzon’un bereketli yaylalarindan
sofralariniza uzanan bir gelenek...

Ortahisar Tereyagi, saf sutiin altin sarisi lezzetini
koruyan ozel uretim teknigiyle hazirlanir.

Kendine has lezzeti ve dogalligini her lokmada
hissettiren Ortahisar tereyagi, kahvalti sofralarinin
vazgecilmezidir. Her pakette Karadeniz'in serin riizgari,
yesilin huzuru ve yuzyillik bir ustalik gizlidir.



RTAHISAR TEREYAGI
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AHSAP VARIL TEREYAGI

WOODEN BARREL BUTTER
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Findik agacindan yapilmis varillerin
icinde sunulan tereyagimiz,
KAHVALTI DUNYASI'na 6zel bir
uretim teknigi ile Uretilmektedir.
Tuzlu olarak uretilen Grinimuz
yemeklerinizde yayla tereyaginin
tadini birakir.
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TUZLU - TUZSUZ KOVA TEREYAGI
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Her Lokmada Ustaligin izini Tasiyan Lezzet

Yemekhane, lokanta ve otel mutfaklarinda tercih
edilen Kova Tereyagdi cesitleri. Tuzlu ve tuzsuz
secenekleriyle gercek bir yayik tereyagi.

SALTED - UNSALTED BUCKET BUTTER
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KEBAPLIK
TEREYAGI



CROITTER KRUVASAN TEREYAGI
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CROISSANT BUTTER -

QSTU KITIR, iCi KAT KAT VE GOZENEKLI KRUVASAN
URETMEK iSTIYORSANIZ,

KAHVALTI DUNYASI tarafindan gelistirilen plaka sekli, esnek ve
kirilmayan yapisi, ve yuksek yag orani ile esi benzeri bulunmayan
CROITTER kruvasan tereyagini denemelisiniz.

CROIITER

FOR THE BEST CROISSANTS

Hamdim,
pistim,
oldum.






SADE YAG
BUTTER GHEE

Baklavalik koyun sadeyagimiz,
Trakya ve Kuzey Ege bolgelerinin
koyun irkinin lezzetini vermektedir.



Karadeniz Bolgesi'nin 6zel sutlerinden
uretilen tereyaglari eritilerek kazeini alinir.
Bolgeye has kokusu ile turunlerinize

deger katabilirsiniz.




KULTURLU TEREYAGI
CULTURED BUTTER
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Unlu mamdiiller icin ozel olarak uretilen su ve
nem orani disuk, %82 sut yagli kulturld tereyagimiz
daha soft bir lezzete sahiptir.




KURUT PEYNIRI
DRIED CHEESE
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Anlami “kurutmak” kelimesinden gelen kurut peyniri
ayran kesmesi veya siizme yogurt ile tuzun karisimidir.

Gecmisi yuzyillar oncesine dayanan
ozel bir peynirdir.




PIDERELLA PiDE PEYNIRI

PIDERELLA PITA CHEESE
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Akgaabat, Besikdizl ve Sirmene yoresinin
pazarlarindan toplanan ozel bir koy peyniri ile

telli peynirin karisimindan elde edilir. Bu koylerin
rakimi yuksek olmasi sebebiyle burada toplanan
sutun tadi ve kalitesi benzersizdir. Bicagi ve pidesi
ile Ginlud olan Sirmene’nin pidesini farkli kilan da bu
peynirler ve Sirmene tereyagidir.

Fakat unutmayin Stirmene bigagi
yalniz Sirmene pidesini kesmez.
Pide elle yenir.




AHO PEYNIRI

Trabzon'un Arakli ve Sirmene ilcesi ile Gimushane ve Bayburt'un yluksek
daglarinda Uretilmektedir. Tadinin ¢ok tuzlu olmasi sebebiyle aci peynir
olarak da adlandirilir,

Taze Kolot tolot peyniri ve st minzisi karistirilip tuzlandiktan sonra 2-3 gin
olgunlasma surecine girer daha sonra cuvallara konularak Zigana yaylalarinda
2-3 ay kadar bekletilir. Yayla havasinin nemini alan peynir benzersiz bir tada
ulasir ve 6zgln bir kokusu ve aciligi vardir. Bir yildan daha uzun sure dayanma
ozelligine sahiptir. Cografi isaretli bu trtn bolgeye 6zel Uretilmektedir.

TELLI MiNZi PEYNIRI KOLOT PEYNIRI KASAR PEYNIRI

Erzurum-Kars yoresinden topladigimiz Genellikle misir ve bugday unundan Eski yillardaki gibi sulu haslama teknigi ile

sttlerden elde ettigimiz Civil peynirini hazirlanan yemek, corba ve makarna yagl alinmadan uretilen gercek bir kasar

yoremize 6zgl minzi peynir ile karistirip cesitlerine katilmakta; erime orani cok iyi peyniridir.

enfes bir tat sunuyoruz. olmasi sebebi ile peynirli pide ve tost, ayrica  Tam yagli olmasi sebebi ile besin dederleri
yoresel yemeklerden "“muhlama” cok ylksek ve saglik icin oldukca faydalidir.

ve "kuymak” yapiminda kullanilmakta ve
kahvaltilik peynir olarak da tuketilmektedir.

KAHVALTI DUNYASI “"KOLOT PEYNIRI”
konusunda son derece uzman ve yorenin
lider firmasidir.
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|ster sicak ister soguk, isterseniz pidede ya da
muhlamada, belki de makarnada ya da salatada...
kim bilir belki bir sosta...

Dilediginiz yerde kullanabileceginiz

cok amacli bir arun...

TULLUM



Cok uzatmaya gerek yok

TELLi PEYNiR Uzayan peynirler arasinda

en lezzetlisi.




www.kahvaltidunyasi.com

kahvaltidunyasi

Kahvalti Diinyasi Amb. Hayvancilik ve Gida San. Tic. Ltd. Sti.
Merkez Fabrika: Oylum Yolu Uzeri 4. km Uziimli Mah. Siirmene / Trabzon T: 0462 738 42 28 (pbx) F: 0462 738 42 34
Bayburt Fabrika: Bayburt Organize Sanayi Bélgesi Merkez / Bayburt T: 0458 214 10 10 (pbx) F: 0458 214 10 11
Marmara Bélge Miid.: Kocatepe Mah. Mega Center C15 Blok No:126 Bayrampasa / Istanbul T: 0212 640 54 00 (pbx) F: 0212 64019 97
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